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LUKS HALKA

Yarim paket tereyadi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Uzeriicin

1 adet yumurta

Kaymak, siit ve yumusak tereyad bir araya getirilir. Catalla iyice ¢irpilir. Uzerine mahlep, tuz, kabartma tozu ve
un ilave edilerek kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Hamur yarim saat dinlendirilir. Sonra 12 esit
pargaya ayrilir. Her biri 6nce yuvarlanir, sonra ortasi delinerek ve genigletilerek halka gekli verilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sir0lir. 185 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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