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LUBYELI SARI KABAK (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

2 kg. sari kabak (Kis Kabagi)
1 adet sogan

1 su barda@i haslanmig libye
1 bas sarimsak

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi pul biber

Tuz

Kabaklar soyulur. Kiip seklinde dogranip kaynamakta olan suya atilarak yumugayincaya kadar kaynatilir. Bir
kaseye alinir. Uzerine haslanmig ltbye eklenerek karigtinlir. Bir tavaya zeytinyagdi konulup isitilir. Igine dogranmig
sogan ve sarimsak eklenerek sarartllip kabaklarin tizerine dékuldr. Pul biberle servis edilir.
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