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LUBNAN USULU CACIK

3 Su Bardagi Stizme Yogurt
2 Adet Salatalik

1 Adet Taze Sogan

1 Adet Kirmizi Dolmalik Biber
Istege Baglh Kekik

Istege Bagh Kirmizi Pul Biber
Istege Bagh Tuz

Istege Bagll Karabiber

Istege Baglh Zeytinyagdi

Yogurdu giizelce ¢irpin. Gok sulu olmamali, biraz yodun kalmali. Salataliklar kiip seklinde, taze sodanlari da
ince ince kiyin, yogurda ekleyin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Bu karigsimi dolaba koyup sogutun. Soguduktan
sonra dolaptan alin ve tzerine kiiguk kiiglk dogranmig kirmizibiber ve pul biber koyup karistirin. Son olarak
Uzerine zeytinyadi gezdirin, biraz kekik ilave edip soguk olarak servis edin.
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