LOZiYé (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

1 kg un
1 kg badem
400 gr pudra sekeri

Bademler haglanir ve et ddvme makinesinde ¢ekilir.

Cekilen bademlerin tizerine pudra sekeri eklenir ve yodurmaya baglanir.

lyice yogurduktan sonra hamur ufak pargalar halinde yumurta sekline getirilir ve loziyé kaliplarina konur.
Kaliplardan ¢ikarilarak tepsiye dizilen 16ziyéler Gzeri pembelesene kadar yaklagik 15-20 dk. firnda pigirilir ve
servis edilir.
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