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LOUSIANA USULU GITIR TAVUK

4 adet tavuk but veya goégus
1 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1 cay bardagdi sivi yag

1 blyUk sogan, dogranmis

1 yesil biber, dogranmig

3 dis sarimsak, ezilmig

1 su barda@i tavuk suyu

1 su bardag st

2 yemek kasigi taze tane feslegen (istege bagl)
Tuz

Karabiber

Tavuk pargalarini tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Un ve misir ununu bir karigtirma kabinda karigtirin. Tavuk parcalarini bu karigima bulayin.

BuyUk bir tavada sivi yadi isitin. Tavuk pargalarini her iki tarafini da altin rengine gelene kadar kizartin. Ardindan
tavuklari bir kenara alin.

Ayni tavada sogan, yesil biber ve sarimsagi soteleyin; yumusayana kadar pisirin.

Sotelediginiz sebzelerin Gzerine tavuk suyu ve sitl ekleyin. Karisimi karistirarak kaynamaya birakin.
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