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LOUISIANA USULU CITIR TAVUK

2 yemek kagsidi paprika

2 yemek kagsidi toz karabiber
2 cay kasig sarimsak tozu
2 gay kasigi kuru kekik

1/2 gay kagi§i aci toz biber
1/2 bardak sUt

1/2 bardak yogurt

1 yumurta

Tuz

12 tavuk kanat

1 bardak un

1/2 bardak misir nisastasi
1 cay kasigi kabartma tozu
Sade Misir gevregi

1 litre kizartma yagi

Yodurt ve sutl blydk bir marine kabinin icinde birlikte ¢irptiktan sonra tim baharatlar ekleyip en az 8 saat
vakumlu buzdolabi poseti iginde dinlendirin.

Un, nisasta ve kabartma tozunu gilizelce harmanladiktan sonra rondo yardimi ile Misir gevreklerini ufak parcalar
haline gelene kadar ¢ekin ve karigimimiza ekleyin.

Marinasyondan ¢ikan tavuklarimizi hazirladiimiz kaplama ununa bulayip 180 derece kizartma yaginda altin
rengi olana dek pigirin ve 3 saat dinlendirin.

2. kizartma icin tekrar 180 derece yagda 3-4 dakika kizartin ve fazla yagini pegete yardimi ile alip servis edin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 18.01.2024
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