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LORLU YELPAZE EKMEK

4 Su bardagdi Un

Yarim paket Yas Maya

1 Su bardag@ Sulu Yogurt
Yarim Cay bardagi Siviyag
2 GCorba kagi§i margarin
100 Gr. Lor Peyniri

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar ilik su

Karistirma kabinin igerisine unu ve tuzu koyup ortasini havuz seklinde agiyoruz. Mayayi, yogurdu, siviyagi ve lor
peynirini de koyup ortasindan yogurmaya baglyoruz.

Ik su ilavesi yaparak kulak memesi kivaminda hamur yapiyoruz. Hazirladigimiz hamuru merdane ile aglyoruz.
Hamurlar 5’er cm olacak sekilde geritler halinde kesiyoruz.

Bdylece 6 adet serit yapiyoruz. Uzerine yag sdriyoruz. Yaglanan hamurlar Ust Uste koyup dilim dilim tekrar
kesiyoruz. Muffin kaliplarini yagliyoruz. )

Hamularin alt kismini elimizle bastiriyoruz. Ust kisimlarini ise yelpaze gibi agiyoruz. Bu sekilde mayalanmaya
birakiyoruz. Mayalanan ekmegi 6nceden isitilmig 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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