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LORLU VISNE RECELI

Anadolujet Magazin

Yarim kilo taze tatli lor peyniri
Yarim su bardag: st

Vigne regeli

Lavanta gicegi

Recel icin:

1 kilo visne

2 kilo toz seker

1 limonun suyu

Loru sltle ¢irpin ve bir tabaga taban yapin. Uzerine ev yapimi visne regelinden yeterince koyun, biraz lavanta
serpin.

Vigneleri temizleyip ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve bir kat seker bir kat visne olacak sekilde kaba yayin. En Ust kismini
toz sekerle kaplayin ve Ui¢ dért saat buzdolabinda beklettikten sonra ocagda alin.

Kaynamaya bagladiktan bes dakika sonra visneleri kepgeyle bir kaba alin. Tencerede kalan suyunu surup
koyulasana kadar pisirmeye devam edin. Visneleri tekrar tencereye koyarak limon suyunu ekleyin.

Birkac dakika daha kaynatip kavanozlara alin.

Eger daha kivamli bir regel isterseniz bu asamadan sonra genis bir tepsiye koyup Gzerini tilbentle 6rtlin ve
direkt glines 15131 alan bir yere koyun. En az Ug¢ gtin bekletin ve karistinip kavanozlayin.
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