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LORLU UN KURABIYESI

MALZEMELER

1 Paket Margarin

1 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Yogurt

4 Su Bardagi Un

1 Su Bardagi Seker

1 Paket Kabartma Tozu
I¢ Igin:

300 gr Lor Peyniri

2 Su Bardagi Seker

YAPILISI

Yumusatiimis margarini genis bir kabin icine alalim. icine yumurtayi, yogurdu ve 1 su bardagi sekeri ilave
ederek yoguralim. Krem kivamina geldiginde elenmis unu ve kabartma tozunu da ekleyerek iyice yoguralim.
Ayri bir kap iginde loru ve 2 su bardagr sekeri karigtiralim. Hamurdan yumurta blyGUkliginde pargalar koparip,
yuvarladiktan sonra elimizle bastirarak yassilagtiralim. Igine sekerli lordan bir miktar koyalim. Hamurun
kenarlarini lorun Gzerinde buzelim.

Orta isili firinda alti Gstl pembelesene kadar pisirelim. Firindan alip soduttuktan sonra (zerine pudra sekeri
serpistirerek servis yapalim.

ML® Lorlu Kurabiye icin tiklayin
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