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LORLU TURTA

https://www.sabah.com.tr

Yarim paket (125 gram) oda sicakliginda margarin
1 adet yumurta

Aldig1 kadar un

1 tath kasidi tuz

Yarim paket kabartma tozu

1 su bardagi nohut

Uzerine:

250 gram lor

Yarim demet kiyilmig maydanoz
Yarim demet kiyilmis dereotu

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Pul biber

Oncelikle oda sicakliginda margarin, un, yumurta, kabartma tozu ve tuzu ele yapismayacak kivamda bir hamur
elde edene dek yogurun. Hamuru yuvarlak cam bir kaliba déseyin. Uzerine yagli kagit ya da aliiminyum folyo
serin. Nohut ya da kuru fasulye serpistirin. 200 derece firinda, 15 dakika pisirin. Daha sonra aliminyum folyo ve
fasulyeleri alip, turta hafifce pembelesene dek firinda tutun. Ayri bir yerde, Gzeri igin gerekli malzemeyi
hazirlayin. Bunun igin loru, ince kiyilmig dereotunu, maydanozu, yumurta, stt ve pul biber ile karistirin. Arzuya
gobre tuz ekleyerek, pisen hamurun Gzerine yayin. 200 derece isili firinin 1zgarasinda, Uzeri kizarana dek tutun.
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