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LORLU TATLI BOREK (GIRIT)

16 adet hazir baklava yufkasi
Arasina sirmek igin:

150 gr. eritilmis tereyagi
Harci igin:

Yarim kg. tath lor

Yarim su bardag toz seker
2 ¢orba kagiJ! targin
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 yemek kagigi limon suyu
Uzeri icin:

Toz tarcin

Oncelikle harcini hazirlamak icin; tatli lor, toz targin ve sekeri bir kasede karistirip kenara aliyoruz. Ayri bir yerde
iki adet baklava yufkasini, arasina tereyagi strerek Ust Uste yerlestiriyoruz. Daha sonra ortadan ikiye kathyoruz.
Yufkanin dar olan kisimlarina harci pay edip, 6nce iki yanda kalan kenarlari hafif ice dogru katlyoruz, daha
sonra sigara boéregdi gibi sariyoruz. Yagl kagit serilmis firin tepsisine diziyoruz ve énceden isitiimis 180 derecelik
firnda kizarana kadar pisiriyoruz. Serbet igin seker ve suyu kaynatiyoruz. Ocaktan almaya yakin limon suyu
ekleyip ihmasini bekliyoruz. Sicak tatlinin Gzerine ik serbeti gezdiriyoruz ve tarcinla stsleyerek servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:165639 « adi:Lorlu Tatl Bérek (Girit) « gdnderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:02.04.2025 - 19:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lorlu-tatli-borek-girit-vt116704
http://www.tcpdf.org

