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LORLU SU BOREGiI

Feyza Unlii

6 adet yumurta

2 yumurta kabugu su
8 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

3 litre su

1 cay kagigi tuz

I¢ harciigin:

300 gr lor peyniri

Y2 demet maydanoz
400 gr tereyagi

Bir kapta peynir ve maydanozlari karistirip harmanliyoruz. Genisge bir kabin igine hamurun biitin malzemelerini
koyun ve 15 dakika boyunca yogurun sonra 10 adet bezeye ayirin. Firin tepsinizi yaglayin ve ilk bezeyi tepsiye
koyup elinizle bastira bastira tepsiye yerlestirin ve lzerine yag dokip elinizle yayin bir bagka bezeyide en Uste
koymak igin ayirin. Diger kalan 8 bezeyi a¢in ve 3 litre kaynamakta olan suyun igine atip 1 dakika tutun ve
kevgirle hemen alip diger tenceredeki soguk olan 3 litrelik suyun i¢ine atin ve hemen alip tepsinin Gzerine koyun
elinizle dlzelterek yerlestirin. 3 yufka sonra harci dokiin sonra tizerine bir yufka koyarak devam edin her kati
yaglayin. En Uste de ilk basta ayirdidiniz haglanmamisg bezeyi acin ve elinizle dizelterek yerlestirin. Uzerine
kalan tereyagi iyice yedirerek surtn. Firina verip kizarana kadar pisirin.
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