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LORLU SIMIT

Yarim paket yas maya
1 tath kasidi toz seker
1 cay bardagi su

1 su bardag yogdurt

1 su bardag lor

1 cay bardagi siviyag

Alabildigi kadar un

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Yas maya, seker ve su bir kaba konur, karistirilir. Uzerine yogurt, yag, tuz eklenir, biraz daha karistirilir.
Yumusak kivamda bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur ele yapismaz bir kivam aldigi zaman lor
katilir, yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat kadar dinlendirilir. Daha sonra hamurdan ceviz kadar pargalar
alinir, tezgah tizerinde 4 parmak uzunlugunda gubuk yapilir. Gubugun iki ucu birlestirilerek simit gekli verilir.
Sinitler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpiimis yumurta srlir. Onceden isitiimig 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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