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LORLU SEMIZOTLU BOREK

5 adet yufka

Yarim kilo semizotu

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag lor peyniri

1 tath kasidi kirmizibiber
1¢ay kasigi karabiber

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag

Yagda dogranmis semizotlarini hafifce kavurun. Baharatini ve loru ekleyerek karistirin sos malzemelerini ayri bir
kapta cirpin yufkalarin Gzerine teker teker sostan siriin. Kenarina harci koyun ve rulo seklinde sarin. Yaglanmis
firin tepsisine rulolari yerlestirin. Kalan sosu Gzerine siriin ve 170 derecede isitiimis firnda altin rengini alincaya
kadar pisirin.
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