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LORLU SEKERPARE

100 Gr Sana Hamurigi

1 Dilim limon

2 Su Bardagi un o

3 Su Bardagi SERBETI IGIN SU
200 gr tuzsuz lor peyniri

3 Adet yumurta

1 Adet Limon rendesi

1 Paket kabartmas tozu

1 Su Bardagi irmik

3 Corba Kasidi pudra sekeri

3 Su Bardagi serbeti icin seker

Karistirma kabina yumurtalari kirn. Uzerine tereyad, siizgegten gegirilmisg lor, irmik, kabartma tozu, pudra
sekeri, limon kabugdu rendesi ve 1 su b. unu sirasiyla ekleyerek karistirin. Kivami sivi olursa biraz daha un
ekleyerek kivamini ayarlayabilirisiniz. Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyikliginde pargalar kopararak
yuvarlayin. Az yaglanmig finn tepsisine dizerek Gizerine yumurta sarisi siirin. Onceden isitilmis 170 derecede
pisirin. Bu arada serbetini kaynatarak hazirlayin. llk sicakhgi ¢ikinca serbetini vererek Uizerine ayni boyda bir
tepsi kapatarak serbetini gekmesini saglayin. Dilerseniz toz yesil fistik ile sUsleyerek servis yapin.
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