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LORLU SEFTALILI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi tuzsuz lor peyniri
1,5 su bardagi pudra sekeri
1,5 cay bardagi aycicek yag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi

yarim su bardag seftali suyu
2 adet orta boy seftali

Yumurta ve pudra sekeri bembeyaz olana kadar ¢irpilir, Gzerine siviyag, seftali suyu, lor peyniri eklenir, biraz
dahaa ¢irpildiktan sonra elenmis un vanilya ve kabartma tozu eklenir. Piriz kalmayana kadar kisa slre
kanstinlir, seftaliler soyulur, kiip seklinde dogranir, hafif unlanarak kek harcina katilir, kasikla homojen dagilacak
sekilde karistinlir, yaglanmis kek kalibina doékulir, dnceden isitiimig 175 derece firinda kabarip kizarana kadar

pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:16311 « adi:Lorlu seftalili Kek « génderen:Mehmet  indirme tarihi:28.04.2024 - 00:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lorlu-seftalili-kek-vt12566
http://www.tcpdf.org

