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LORLU RULO PASTA

2 paket ¢ifte kavrulmus pdtibor biskivi
2 su bardagdi soguk sit
iciicin

Yarim kg tath lor peyniri
3 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker
1 paket vanilya

250 gram tereyagi
Ortasina:

200 gram hurma

1 su bardag findik
Uzerine:

Damla cikolata
Portakal sekerlemesi

ici icin lor peyniri, yumurta, tozseker, vanilya ve tereyagini bir tencereye alip, muhallebi kivamina gelene

kadar pisirin. Daha sonra pUrizsiz bir kivam elde edene dek mikserle yaklasik 10 dakika ¢irpin ve ilinmaya
birakin. llindiktan sonra karisimi dérde ayirin. DUz bir zemine serilmis streg filmin Gzerine karigimin
1/4&apos;unu kagikla yayin.

Uzerine soguk slite batirimis 5 adet biskiiviyi uzun kenarlari yan yana gelecek sekilde dizin. Altina 2 sira daha
soJuk siite batiriimis 5&apos;er adet biskiivi dizin. Uzerine lor peynirli karisimdan yayin. islemi 3 kat biskiivi ve
4 kat karisim olacak sekilde (en Ustte lorlu karigim kalmali) tekrarlayin.

Hurmalarin ¢ekirdegini ¢ikarin ve igine findik koyun. Pastanin orta kismina hurmalar yerlestirin ve streg filmin
genis kismindan tutup, rulo yapin. Daha sonra pastayl donmasi i¢in buzluga koyun ve 1 gece bekletin. Servis
yapmadan 2 saat dnce buzluktan ¢ikarip, Uzerini damla ¢ikolata-portakal sekerlemesi ile susleyin. Dilimleyerek
servis yapin.
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