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LORLU REVANI

4 adet yumurta

1 su barda@i tuzsuz lor
1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

2 corba kagig! irmik

2 paket kabartma tozu
1 adet limon kabugu rendesi
3 su bardagi su
Serbet icin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su
Yarim limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Hamur malzemesi bir giizel karistirilir, bol yaglanmis firin kabina
doékalar. 175 derece firnda kabarip kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare kesilir.
Serbet gezdirilir, 2 saat sonra ikram edilir.
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