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LOR PEYNIRLI POGACA

1 yumurta

10 gram yas maya

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz, mahlep
1 corba kasig seker
2.5-3 su bardagi kepekli un
ici icin:

300 gram lor peyniri
Dereotu, yumurta aki

Yogurma kabinin iginde unu yerlestirip ortasini havuz gibi agin. igine yas mayayi ufalayip tizerine 1lik su, seker,
tuz ekleyip fazla unu bulagtirmadan karistin ve 10 dakika bu sekilde bekletin. Daha sonra mahlep yumurta, sivi
yag, yogurt ve tereyagini ilave ederek yumusak ve pUrizsiz bir hamur yapin. Bu hamurun Gzerini kapatip 20
dakika mayalanmaya birakin. Kabaran hamurdan pargalar kopartin ve top haline getirin. Avug icinde agip oval
sekil verin. igi icin lor ve yumurta akini, dereotunu karistirip icine paylastirip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi
sUrip susam serpin. 200 derecede 30 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikartip ilik hale gelince ¢cayin yaninda
servis yapin.
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