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LOR PEYNIRLI POGACA

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 tath kasidi kuru maya
1 cay bardagdi ilik st

2 corba kagiJ! tereyagdi
200 gram lor peyniri
Aldig1 kadar un

1 tath kasidi tuz

1 tath kagigi seker
Uzeri igin:

Yumurta sarisi ve ¢oérekotu

Derin bir kabin icine yumurta yogurt ve ilik siitii koyup karistirin. icine seker, tuz, kuru maya ve unu katip
yogurun. Lor peynirini de karigimin igine ilave edip, yumusgak bir hamur yogurun. 15 dakika dinlendirip,
hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartin. Elinizle agip ikiye katlayin ve tepsiye dizin. Uzerine yumurtayi
sriin, ¢orek otunu da serpip 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.
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