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LORLU PIRASALI BOHCA

Un

1 Yemek kasigi margarin
1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag st

1 Kase lor peyniri

1 Tath Kagi§i tuz

1 Su Bardag sivi yag

2 Adet yumurta

100 gr pirasa

Oncelikle pirasalari dograyip bir tavada margarin ile kavurun ve lor peynirini ilave edin. Siit, sivi yag,un, tuz,1
yumurta ve kabartma tozunu bir kaba alin ve hepsini yodurup hamur elde edin. Bir sire dinlendirin. Daha sonra
12 bezeye ayirin. Her bezeyi a¢ilabildigi kadar genis agin. Bezelerden 3 tanesini siviyag, katiyag karigimi ile
yaglayarak Ust Uste koyun. 4 bezeyi yarim saat dinlendirin. Ucerli bezelerden birini dort tiggene boélin. Her
birinin ortasina lorlu pirasali icten koyun. Her kdésesini katlayarak bohga sekli verin. Ters ¢evirip yaglanmig
tepsiye dizin. Yumurta sarisi strtin ve énceden isitiimis firnda pigirin.
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