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LORLU PIRAMIT PASTA

200 gr margarin

5 su bardagi tuzsuz lor peyniri
2 adet yumurta

5 ¢ay bardagi tozseker

1 paket vanilya

36 adet potibdr biskivi

2 adet muz

Margarini tencerede eritin, lor, yumurta, tozseker ve vanilyayi ekleyip karigtirin. Tencereyi ocaktan alin. Diiz bir
zemine aliminyum folyo serip lor peynirli hargtan yayin. Uzerine yan yana olacak sekilde bir adet enlemesine bir
adet boylamasina ve tekrar enlemesine olmak Uzere 3 sira biskivi dizin.lzerine yeniden harg surin. Onceki gibi
biskuvi dizin.yeniden har¢ surtn. Ortasina muzlari bitiin olarak yerlestirin. Muzun yanindaki biskGvilerin Gizerine
lorlu hargtan yayin.folyoyu iki kenarindan tutup kaldirarak piramit sekli verin. Yarim saat buzdlukta
bekletin.sonra buzdolabina indirin.bir ka¢ saat dinlendirip dilimleyerek servis yapin.
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