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LORLU PAY

3 yemek kasigi (100 gr) margarin
12 yemek kasigi un

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi st

1 cay kasigi tuz

1 ¢ay kasig! karbonat

Payin Ustu Igin:

2 su bardagi lor peyniri
Yarim demet dereotu

1 adet yumurta

1 su bardag st

Slslemek icin kiraz domates

Margarin, yogurt, stit, un, tuz ve karbonati karigtirip yogurun. Yogurdugunuz hamurdan iri ceviz blyUklugiinde
bir beze ayirin, kalan hamuru tepsi blyikliginde agin ve kenarlarini ylikselterek tepsiye yayin. Ince ince
dogranmig dereotuyla lor peynirini iyice karigtirin ve hamurun Gzerine serin. Onceden ayirdiginiz hamurdan 4
ince serit olusturun. Bu ince hamur geritlerini tepsideki harcin Gzerine dnce arti, sonra ¢apraz sekilde yerlestirin.
Olugan bosluklara kiraz domatesleri yerlestirerek siisleyin. Pigirmeden énce yumurta ve sit karigimini tizerine
gezdirin. Onceden 200 derecede isitilmig firinda 35 dakika pisirin.
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