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LORLU PAY (HAZIR YUFKA)

250 gram kultir mantar

2 dis sarimsak

1 cay kasig kiyilmis taze kekik
1 tutam biberiye

1 tutam muskat

2 yufka

2 yumurta

75 gram tereyagi

200 gram lor peyniri

Yarim su bardagi krema

1 corba kagigr maydanoz yapraklari
Taze kekik veya biberiye dallar

Mantarlari temizleyip dilimleyin.

Sarimsaklari soyup kiyin.

20 gram tereya@ini tavada eritip sarimsak ve mantari soteleyin.

YUksek ateste mantarlar suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin.

Mantarlari tavadan alip kekik, biberiye ve muskati ekleyip harmanlayin.

Kalan tereyag@ini tavada eritin. 1 yufkayi tezgaha serip Gzerine fir¢a ile tereyagi strin.
Ikinci yufkayi Gzerine kapatip yaglanmis firin kalibina kenarlari disa sarkacak sekilde yerlestirin.
Lor peyniri, 2 yumurta ve kremayi cukur bir kasede ¢irpin.

Karigimin yarisini kagikla yufkanin tizerine gezdirerek dokup yayin.

Mantarlar ekleyip tzerini kalan peynirli karigimla kaplayin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pisirin.

Kenarini maydanoz yapraklariyla sisleyin.

Taze kekik veya biberiye dallariyla stsleyip dilimleyerek sicak ya da ilik servis yapin.
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