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LORLU MUSKA BOREK

2 adet hazir yufka boérek

1 yemek kasigi sut

1 yemek kasigi sivi yag

200 gr tath lor

100 gr labne

1 gay bardag iri cekilmig ceviz igi
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

Sivi yag ile sUtl bir kasede karistirin.

Yufkalar Ust Uste serin. 4 parmak genisliginde uzun seritler halinde kesin. Her serit yufkayi ikiye katlayin,
Uzerine firga yardimi ile sttll sivi yag karisimindan sirln. Lor, labne ve iri gekilmig cevizi karigimini da yufkanin
bir kenarina yerlestirin. Muska seklinde sarip yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Her muska hamurun Uzerlerine yumurta sarisi siriin. 200 dereceye ayarli firnda 15 dakika pigirin. Firindan alir
almaz Uizerlerine Pakmaya Pudra Sekeri serpin.
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