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LORLU MUSKA BÖREK

2 adet hazır yufka börek
1 yemek kaşığı süt
1 yemek kaşığı sıvı yağ
200 gr tatlı lor
100 gr labne
1 çay bardağı iri çekilmiş ceviz içi
Üzeri için:
1 yumurtanın sarısı
1 çay bardağı Pakmaya Pudra Şekeri

Sıvı yağ ile sütü bir kasede karıştırın.
Yufkaları üst üste serin. 4 parmak genişliğinde uzun şeritler halinde kesin. Her şerit yufkayı ikiye katlayın,
üzerine fırça yardımı ile sütlü sıvı yağ karışımından sürün. Lor, labne ve iri çekilmiş cevizi karışımını da yufkanın
bir kenarına yerleştirin. Muska şeklinde sarıp yağlı kağıt serili fırın tepsisine yerleştirin.
Her muska hamurun üzerlerine yumurta sarısı sürün. 200 dereceye ayarlı fırında 15 dakika pişirin. Fırından alır
almaz üzerlerine Pakmaya Pudra Şekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:138523 • adı:Lorlu Muska Börek • gönderen:ÇetinCeviz • indirme tarihi:03.04.2025 - 13:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lorlu-muska-borek-vt101735
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/lorlu-muska-borek-138523.jpg
http://www.tcpdf.org

