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LORLU MUFFIN

https://www.sabah.com.tr

250 gram lor peyniri

2 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag
6 corba kasiJ kepekli un
1,5 paket kabartma tozu
2 dal taze sogan

Yarim demet kiyilmig maydanoz
Tuz

Pul biber

Uzerine:

Susam

Corekotu

Yumurta ve sivi yagi derin bir kapta ¢irpin. Ufalanmis lor peyniri ekleyin ve karistirin. Un ve kabartma tozu katip,
tekrar karigtirdiktan sonra kiyllmig taze sogan, maydanoz, tuz ve pul biber ilave edin. Tim malzemeyi iyice
karistinp, muffin kaliplarina paylastirin. Uzerlerine susam ve ¢érek otu serpin. Onceden isitiimis 150 derece
firnda rengi dénene kadar pisirin.
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