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LORLU MAKARNA

1 paket burgu makarna
2 su bardagi lor peynir
2 su bardagi sut

3 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz ve karabiber

Makarna tuzlu suda haslanir, suyu stzilir. Cukur bir kapta sit, yumurta, lor, yag, tuz ve karabiber piriiz
kalmayana kadar iyice cirpilir. Yaglanmis tepsiye hasglanmis makarnanin yarisi doklir. Uzerine lorlu karigimin
yarisi gezdirilir. Uzerine tekrar makarna yerlestirilir ve tekrar lorlu karigim gezdirilir. Tepsi onceden isitilmis 190
derece firina verilir. Uzeri pembelesene kadar pisirilir. Keserek servise sunulur.
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