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LORLU LOKMALAR
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Hamur:

125 g tatli lor peyniri

125 g yumusak margarin
0,5 ¢ay kagi§i tuz

1,5 - 2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

1 yumurta

1 tath kasigi haghas tohumu
1 tath kasidi susam

1 tath kasidi ¢orekotu

1 tath kagsidi anason
Yogurtlu sos:

1 su bardagi stizme yogurt
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi tuz

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Loru catal yardimi ile iyice ezin. Uzerine margarin, tuz, un ve hamur kabartma tozu ilave edip yumusak bir
hamur hazirlayin. 0,5 cm kalinhiinda agip degisik sekillerdeki kaliplarla kesin.

Yumurtay ¢atal yardimi ile ¢irpin ve Uzerlerine sUriin. Uzerlerine haghas, susam, ¢érekotu ve anasonu her
kurabiyenin Uzerine tek ¢esit malzeme gelecek sekilde serpin. Firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Sogutup Uzerlerine birer kiirdan batirin.

Siizme yogurdu zeytinyagi, pul biber, kuru nane ve tuz ile karigtirin. Lorlu lokmalari yogurtlu sosa batirarak
servis yapin.
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