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LORLU LIMONLU MUFFIN

2 yumurta (1 yumurtanin sarisi Gzeri igin ayrilir)
4 yemek kagig! yulaf kepegi

1 su bardagi yagsiz lor

2 yemek kagidi suttozu

2 yemek kagsigi toz tatlandirici

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi
1 yemek kasigi limon suyu

6-8 damla limon aromasi

6-8 damla vanilya aromasi

4-5 damla tereyag aromasi

Yarim paket kabartma tozu

Yumurta ve tatlandiriciyi eriyene kadar ¢irpalim. Stttozunu ekleyip iyice karigtiralim. Dider tarafta loru rondodan
gegirelim. Rondodan gegirilen loru ve kepegi karisima ekleyelim. Daha sonra aromalari ilave edelim ve en son
kabartma tozunu eklenip Gzerine limon suyu dokulerek hamura yedirilir. Hazirlanan hamur muffin kaliplarina
paylastiriir. Hamurlar sisecegi i¢in kaliplarin yarisina kadar hamur konur. Daha 6nce ayirdigimiz 1 yumurta sarisi
Uzerlerine surdltr. Muffinlerin Ozeri kizarana kadar firnda énce 15 dakika 150 derecede, daha sonra 15 dakika
175 derecede pigirilir. Daha sonra firinda sogumaya birakilir.
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