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LORLU LIMONLU LOKMA

https://www.posta.com.tr

1 su bardag: lor peyniri

2,5 su bardagi un

3 adet yumurta

1 adet rendelenmig limon kabugu
3 corba kasig yogurt

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi sivi yag - kizartmak igin
Serbet igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet igin, su ve toz sekeri kaynatip limon suyunu ekleyin.

Kéfte hazirlanisi Loru gatal yardimiyla iyice ezin. Cirpilmis yumurta, un, kabartma tozu, limon rendesi ve yogurdu
iyice karigtirin. Lorla birlikte hamurunuzu yodurun. Gok kati olmayan bir hamur elde edin. Elinizi yaglayarak,
hamurdan parcalar kopartip yuvarlayin.

Kizgin sivi yagda, hamurlarinizi karistirarak esit olarak kizartip ilik serbete atin. Serbetini ¢ekince, limon kabugu
serperek servis yapin.
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