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LORLU LAHANALI PAY

3 su bardagi lahana

5 yemek kasi§i sivi yag
5 sap taze sogan

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi maydanoz
1,5 su bardagdi krema
2 adet yumurta

3 ¢corba kagigi st

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardag lor peyniri
1 cay kasigi karabiber ve pul biber

Yagda kip dogranmig sodani kavurun. Lahanalari ve taze sodanlari ekleyip yumusayincaya kadar soteleyin.
Baharatlari ve peyniri ekleyerek karistirin.

Hamur malzemelerini bir kasede karistirarak yogurun.

Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirdikten sonra, 2 esit pargaya bdlerek, unlanmis tezgahta, yarim
parmak kaliniginda agin.

Hamurun bir b6limanG yaglanmis tart kalibiniza yerlestirin. Pisen sebzeleri hamurun zerine yayin. Ayni iglemi
diger hamur iginde uygulayin.

180 derecelik firnda 40 dakika pigirin ve servis yapin
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