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LOR PEYNIRLI KURABIYE

300 gr tuzsuz lor peyniri
4 bardak seker

125 gr tereyagi

Bir adet yumurta
Kabartma tozu

Limon kabugu rendesi
3 bardak un

Tuzsuz lor peyniri ile sekeri bir karistirma kabinda iyice karistirin. Sekerin taneleri iyice kaybolana kadar
karistirma islemine devam edin. Daha sonra icerisine tereyagini limon kabugu rendesini ve yumurtay da
ekleyerek karistirma islemine devam edin.

Karigim iyice homojen kivama geldiginde Gzerine yavas yavas un ilave etmeye baglayin. Kulak memesi
kivaminda hamur elde edene kadar yogurma iglemine devam edin.

Kulak memesi kivaminda hamuru elde ettikten sonra genis bir firin tepsinin igerisini yaglayin. Sonrasinda
hamurlari ceviz blyUkligunde alarak elinizle yuvarlayin, tepsiye dizin.

170 derecelik firinda lorlu kurabiyelerinizin Uzeri pembelesinceye kadar pisirebilirsiniz.
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