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LORLU KURABIYE

250 gram tuzsuz lor peyniri

Yarim su bardagdindan biraz fazla toz seker
125 gram tereyagi

1 adet yumurta

1 adet rendelenmis limon kabugu

2,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

Kullanacaginiz butiin malzemelerin oda sicakliginda olmasina 6zen gdsterin.

Derin bir yogurma kabinda tuzsuz lor peyniri ve toz sekeri karigtirin.

Toz sekerin taneleri tamamen kaybolana kadar elinizle yogurun. Yumusak bir kivam alacakitir.
Tereyagdi, yumurta ve rendelenmis limon kabudunu da yodurma kabina ilave ederek karigtirmaya devam edin.
Kabartma tozu ve unu eleyip azar azar karigsima ilave edin.

Yumusak ve hafif pOturli bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin.

Kurabiye hamurunuzun Gzerine hafif nemli bir bez 6rtiin. Bu sekilde 10 dakika kadar dinlendirin.
Daha sonra hamurdan ceviz blyukligtnde parcalar koparin. Parcalari yuvarlayip sekillendirin.
Sekillendirdiginiz hamurlari yagli kagit serili firin tepsisine araliklarla yerlestirin.

Onceden 170 derecede isitilmis firinda, rengi hafif koyulasana kadar yaklasik 30 dakika pisirin.
Pisen kurabiyeleri servis etmeden dnce bir slre dinlendirin.
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