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LORLU KIZATRMA COREK

1 su bardag lor

3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi pudra seker,

1 klicUk paket labne peyniri

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
1 cay kasigi tuz

Un

Kizartma yag
Uzeri igin:
Pudra sekeri

Lor, yumurtalar ve labne peyniri yogurma ¢anagina konur. El blenderiyle hi¢ piriiz kalmayacak sekilde gekilir.
Uzerine portakal kabudu rendesi, pudra sekeri, tuz, kabartma tozu ve yumusak bir kivamda hamur olana kadar
un eklenir. Sonra hamurdan ceviz kadar parc¢alar alinir ve yuvarlanir. Tavaya derin yag konur. Hamur toplari
kabarma payi birakarak atilir. Altin rengi alana kadar kizartilir. Kagit havluya ¢ikrilir. Servis tabagina akatarilir,
Uzerine pudra sekeri serpilir.
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