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LORLU KEK

1 Paket Sana Hamurisi
1 Paket vanilya

1 Bardak ricotta

3 Bardak un

1 Bardak YOGURT

2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Bardak toz seker

1 Bardak portakal receli

1- Sekeri ve yumurtalari ¢irpma kabina alin, karisim bembeyaz olunca (seker tamamen eriyene kadar) mikserle
Once dusik sonra yUksek devirde ¢irpin.

2- Cirptiginiz yumurtalara yogurt ve tavada eritilmis sana margarini ekleyerek karigtirmaya devam edin.

3- Loru ekleyin ve karistirin. Unu, receli ve vanilya aromasini ekleyerek akici bir hamur elde edene kadar
karigtirin.

4- En son kabartma tozunu ekleyin ve 1 dakika daha karigtirin.

5- Kek kalibinizi yaglayin ve hamuru kaliba dokin. Onceden isitiimig 180 derece firinda yaklasik 45-50 dk arada
kontrol ederek pisirin. Iginin pisip pismedidini bir bigak yardimiyla kontrol edin.

6- Pisen kekinizi tamamen soduduktan sonra kaliptan ¢ikartin ve dilimleyerek servis yapin.
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