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LORLU HURMA TOPLARI

https://www.sabah.com.tr

300 gram tath lor

5 adet hurma

3-4 adet kuru kayisi

1 su bardag iri kiyilmig ceviz
2 ¢orba kagsiJi toz antepfistid
3 corba kasigl kakao

Hurmalarin ¢gekirdeklerini ¢ikarip sicak suda 10 dakika bekletin ve yumugsamalarini saglayin. Ardindan kiguk
klUp seklinde dograyip lor ve cevizle karigtirin. Karisimdan ceviz biyUkliginde pargalar alip top haline getirin.
Hazirladiginiz lorlu hurma toplarini 3 pargaya ayirin. Bir bluman( antepfistigina, bir b8limini kakaoya bulayin.
Bir b6limund ise sade birakin. Kuru kayisilari enine olacak sekilde ikiye bélin. Sade hurma toplarini kuru
kayisilarin Gzerine koyup servis tabagdina alin. Antepfistigi ve kakaoya buladiiniz lorlu hurma toplari ile birlikte
servis yapin.
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