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LORLU FINDIKLI GULLER

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

75 g yumusak margarin

1 su bardagi esmer seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 - 2 yemek kasi§i aci badem likéri
2 yumurta

125 g tatli lor peyniri

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi toz targin

1,5 su bardagi 6gutilmas findik

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarini krema haline gelinceye kadar ¢irpin. Esmer sekeri, sekerli vanilin ve acibadem likérinU ilave edip
¢irpmaya devam edin. Yumurtalar teker teker ekleyip yarimsar dakika ¢irpin. Lor, un, hamur kabartma tozu,
tarcin ve 6guttlmas findigi da ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpin.

Hamuru yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine aralikli olarak gigek seklinde sikin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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