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LORLU EV PIDESI

Sahrap Soysal

Hamuru igin;

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

2 cay kasi§i tuz

125 gr eritilmis tereyadi

10 tepeleme yemek kagigi un

I¢ harci igin;

1 Turk kahvesi fincani zeytinyagi
4-5 adet yesil sogan

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereutu

500 gr lor peyniri (2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir de kullanabilirsiniz)
2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

2 cay kasig kirmizi pul biber

1 cay kasigi tuz

karabiber

Hazirlanisi

Yogurt ve kabartma tozunu derin bir kaba koyup gatal yardimiyla iyice ¢irpin.Tuz, yag ve unu ekleyip yogurarak
kulak memesi yumusakliginda ve ele yapismayan bir hamur elde edin. Uzerini kapatip oda sicakliginda yarim
saat kadar dinlendirin.

Diger taraftan, i¢ harcini hazirlamak i¢in; soganlari ayiklayip incecik dograyin.

Zeytinyagi ve sogani genis bir tavaya koyup orta i1sil ategte, slrekli karigtirarak 3-4 dakika kavurun.

Hafifce yumusayan sodanin tzerine peyniri ilave edip karistirin ve hemen ocaktan alin. Incecik kiyilmig
maydanoz ve dereotunu katip tuzu ve biberleri serpin. Yumurtalar kirip sitt de ilave ettikten sonra tekrar
karigtirin.

Hamurdan yumurta blytkliginde pargalar koparip parcalar yuvarlayin. Yuvarlak hamurlari hafif unlu tezgahin
Uzerinde merdane yardimiyla 10-12 santim ¢apinda yuvarlaklar elde edecek sekilde agin.

Pasta tabagi buyukligundeki yufkanin ortasina sodanl hargtan 2-3 yemek kasigi kadar koyun. Yufkanin iki
ucunu hafifce Gzerine kapatip kenarlarindan ¢gekerek kayik sekli verin.

Pideleri yalanmis ya da firin kagidi serilmis tepsiye yerlestirin, isterseniz pideleri daha kiiclk olarak da yapabilir
ya da hamuru 25-30 santim ¢apli bir borcama yayip harci Gzerine yerlegtirebilirsiniz. _

Pideleri 200 dereceye ve alt-0st konuma ayarladiiniz firinda en az 30 dakika pisirip ¢ikarin. Isterseniz pidelerin
kenarlarini sicakken yaglayin.
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