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Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 su bardag ik sit

100 g yumusak margarin
2 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep

1 yumurta aki

I¢c malzeme:

0,5 demet maydanoz
150 g tatl lor peyniri
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

0,5 ¢ay bardagdi susam

LORLU EKMEKCIKLER

Unu derin bir kaba eleyin, mayay! ilave edip kagik yardimi ile iyice karigtirin. llik sit, margarin, toz seker, tuz,
mahlep ve yumurta akini ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika bekletin.
Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C
Turbo pigirme: 170 °C

I¢ malzemeyi hazirlamak i¢gin maydanozu ayiklayip ince kiyin ve lor ile karigtirin.

Mayalanmig hamuru kisa bir stire yogurun ve 16 esit pargaya boltin. Her birini elinizde a¢in, ortasina i¢ malzeme
koyun ve hamurun uglarini birlegtirerek kapatin. Yuvarlayip firin tepsisine siralayin.

Uzerlerine yumurta sarisi sirlp susam serpin. Uzerini ikinci bir firin tepsisi ile kapatip 20 dakika bekletin ve sire

sonunda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika
Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lorlu-ekmekcikler-vt118688
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/lorlu-ekmekcikler-169324.jpg

© lezzetler.com tarif no:169324 « adi:Lorlu Ekmekgikler « génderen:Gl « indirme tarihi:30.04.2025 - 09:55


http://www.tcpdf.org

