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LORLU COREK

2 su bardag yulaf unu

1 adet yumurta

1,5 cay bardag lor peyniri

1 cay bardagi yogurt

2 gcorba kagsigi keten tohumu
1 cay kasigi kabartma tozu
6-7 sap dereotu

5-6 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Dereotunu ve sarimsaklari ince dograyin. Genis ve derin bir kabin igine tiim malzemeyi alarak birlikte yogurun.
Finni yakin.Hamurdan ceviz buyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin. Firini 200 derecede isitin. Firin tepsisini
yaglayin. Hamurlari tepsiye dizin. Gorekler hafifce ¢atlayip, kizarana kadar pisirin.
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