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LORLU CIKOLATALI KURABIYE

1 paket tereyagi

1 su barda@i tuzsuz lor

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

2 paket kare ¢ikolata

Yumusak tereyagi, yumurta, pudra sekeri ve lor bir kaba konur ve mikserle ¢irpilir. Uzerine vanilya, karbonat ve
ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Firin 190 derecede ayarlanir. Hamurdan minik
ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir, tepsiye dizilir, firina verilir. Pembelesene kadar pisirilir. Bu arada ¢ikolata
parcalara kirilir ve benmari usulu eritilir. Soguyan kurabiyelerin Gst kismi erimis ¢ikolataya batirilir. Cikolata
donunca ikram edilir.
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