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LORLU BOREK

500 gram lor peyniri

2 adet yufka

3-4 dal taze soganin yesil kisimlari
Yarim demet kiyilmis maydanoz
1'er ¢ay kasigi kori ve pulbiber
Yufkalari islatmak igin:

1'er cay bardagi siviyag ve su
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

Gorekotu

Oncelikle yufkalari islatmak igin siviyag ve suyu bir kapta karistirin. Yufkalardan birini tezgaha serin ve {izerine
bir firga yardimiyla yaglh karigimdan surin. Diger yufkayi Uzerine serip, kalan siviyagla her tarafini yaglayin. 4
parmak genigliginde dnce enlemesine, sonra boylamasina seritler kesin ve kare pargalar elde edin. Derin bir
kasede lor peyniri, kiyllmis taze sodan, maydanoz, kéri ve pulbiberi karistinn. Bir adet yufka parcasina lorlu
karigimdan 1 tatl kagsigr koyun ve yufkanin dért ucunu ortada birlegtirin. Ters gevirip, firina dayanikli bir kaba
yerlestirin. Yufka pargalar ve lorlu harg bitene kadar igleme devam edin. Uzerine yumurta sarisi siiriip, gérekotu
serpin. Onceden isitilmis 170 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 29.06.2021
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