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LORLU BOREK (HAZIR YUFKADAN)

2 adet hazir yufka

Yarim demet dereotu
150 gr lor

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
2 dal taze sogan

1 ¢ay bardag sut

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Susam

Corekotu

Yufkalari ikiye bélin. Yarim yufkay tezgahin Gizerine serin. Uzerini siitle islatin. Lora kiyilmig dereotu, taze
sogan ve zeytinyagdini ekleyip karnstirin. Bu karisimi yufkanin genis kenarina yayin. Once rulo olacak sekilde
yuvarlayin, sonra kendi etrafinda dondiirerek giil seklini elde edin. Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayin.
Yagl k&git serilmis firin tepsisine ya da borcama yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi strtin, ¢érek otu ve susam
serpin. 200 dereceye ayarl firinda 15 dakika pisirin.
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