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LORLU BIS

1 pakat cabuk maya
1,5 su bardag ilik su

1 cay kasigi seker

2 ¢ay kasi§i tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kase lor

Yarim demet maydanoz
Kizartma yagi

Su, seker ve maya bir kapta eritilir. Uzerine tuz ve ele yapismayacak kivama gelene kadar un eklenir. Hamurun
tzeri kapatilir ve yarim saat dinlendirilir. Bu arada maydanoz kiyilir ve lorla karigtirilir. Dinlenen hamurdan iri
ceviz kadar parcalar alinir. Iki avug arasinda, yuvarlak agilir. Ortasina i¢ konur ve bohga gibi kapatilir. Sicak
siviyagda altin rengi kizartilir.
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