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LORLU BEZELI PASTALAR

100 g tereyagi, kip dogranmig
200 gun

225 g limonlu lor

4 buyUk yumurta aki

110 g seker

Firini 200 ° C'ye isitin.

Tereyagini unun i¢ine ekleyin ve yeterince soguk su ekleyin, biraz yogurun buzdolabina kaldirin.

30 dakika soguduktan sonra unlu bir ylzeyde agin ve yuvarlak tatl tabagi ile 6 daireyi kesin.

Hamurunu 6 tart kalibinin dibine ve duvarlarina yapigtirarak Usleri bir ¢atalla ufak delikler agilir.

Hamuru kuru fasulyeler ile doldurun ve 10 dakika pigirin. Fasulyeleri ¢ikarin, kaliplarindan ¢ikarin 8 dakika daha
pisirin.

Hamur kaselerini limonlu lor ile doldurun.

Yumurta aklarini sert olana kadar ¢irpin, ardindan yavasga seker ekleyin ve karisim kalinlagip ve parlak hale
gelinceye kadar devam edin.

BuyUk bir yildiz uglu sikma posetini doldurup turta tstline déndirerek sikin.

10 dakika ya da altin kahverengiye kadar pisirmek i¢in firna déniin. Soguk servis yapin.
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