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LOR TOPLARI

200 gram tatli lor

1.5 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

Yarim su bardagi yogurt

1.5 su bardagi margarin (tereyag)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Yumurta, yogurt, eritilip iitilmig tereyagi, vanilya, kabartma tozu ve un ile yumusak bir hamur yapin. Ayri bir
kapta lor ile 1 su barda@i pudra sekerini iyice ezin. Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar alip bastirarak agin,
ortasina 1 tath kasigi sekerli lordan koyun. Hamuru bohga gibi kapatin, parmak uglarinizla kapattiginiz kismin
iyice yapismasini saglayin ve fazlaca bastirmadan avucunuzda yuvarlayin. Kapattiginiz kisim alta gelecek
sekilde tepsiye dizin. 175 derecede 15-20 dk kadar pigirin. Firindan ¢ikip biraz iliyinca kalan 1 cay bardag
pudra sekerini Uzerlerine serpin.
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