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LOR PEYNIRI TATLISI

1/2 kg. lor peyniri

3/4 kahve fincani tereyagi

3/4 kahve fincan toz seker
1/2 kahve fincan un

1/2 kahve fincani irmik

4 yumurta

1 silme kahve kasigi karbonat
SURUP IGIN;

3 su bardagi toz seker

2.5 su bardag su

HAZIRLANISI:

Bir kapta 4 yumurta sarisini ve toz sekeri iyice ¢irpin. Bu karigima eritilmis cicek tereyagi, unu, irmigi, karbonat
ve ince elekten gecilmis lor peynirini ekleyip karistirin. Hamur haline gelen karisimi iyice yogurun. 25-26 cm.'lik
bir tepsiyi yagdlayin. Hamuru, ucunu kestiginiz bir torbaya koyarak daireler halinde tepsiye sikin. 20-25 dakika
orta 1sida pembelesinceye kadar pisirin. Diger tarafta surup malzemelerini bir tencereye doldurun. Suyu iyice
kaynayinca serbet de hazir olacaktir. Sicak hamurun Uzerine sicak serbeti ddkin ve Gzerini kapatin. Tathy! 15
-20 dakika daha firinda tutup, soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:9707 « adi:Lor Peyniri Tatlisi « gdnderen:Glilendam « indirme tarihi:02.05.2024 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lor-tatlisi-vt4240
http://www.tcpdf.org

