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LOR TATLISI

500 ml Sut

125 g Tereyagi

150 g Un

150 g Irmik

500 g Tuzsuz Lor Peyniri

15 g Kabartma Tozu

300 g Pastdrize Lick Yumurta

Site tereyadi ekleyip kaynatalim. Yumurtay: telle ¢irpalim ve Gzerine lor peynirini ilave edelim. Kabartma tozunu
yumurtal karigima ekleyelim. Un ve irmidi harmanlayip tzerine stutimizi ddkelim. Ocakta pisirdikten sonra
mikserde sogutalim. Lorlu karisimimizi da katalim. Sikma torbasiyla, kiiguk bezeler seklinde firin tepsisine
sikalim ve 150 derecede pisirelim ve servis edelim.
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