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LOR TATLISI

500 gr.un

250 gr. taze lor peyniri

250 gr. yogurt

80 ml. zeytinyagi

3 adet yumurta

250 gr. toz seker

1/2 limonun suyu Kabartma tozu
Kaymak

Karigtirma kabina, un, taze lor peyniri, yogurt ve yumurtayi koyup karigtirin. Zeytinyagini isitip tek seferde
ekleyip tekrar yogurun. Yagh kagit yaydiginiz firin tepsinize aralikl olarak dizin. Onceden 200 C'de isittiginiz
firninizda kizarana kadar 20 dakika kadar pigirin. 250 ml. suya toz sekeri koyup serbeti hazirlayin. Kaynayan
serbeti atesten almadan dnce limon suyunu ekleyin. linmaya birakin. Sicak tatliniza ik serbeti ekleyin,
isterseniz lizerine kaymak ekleyerek de servis yapabilirsiniz.
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