—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOR TATLISI

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Adet kabartma tozu

4 Su Bardag su

1 Su Bardagi irmik

1 Su Bardagi un

2 Adet yumurta,

250 gr lor peyniri,

4 Su Bardagi bardagi seker

1 Cay Kasigi limon suyu

Seker ve su ile kivamli bir surup kaynatin. Lor peynirini ufalayin. Genis bir kapta yumurta, un, irmik, limon suyu
sana margarin ve kabartma tozu ile iyice yogurarak yumusak bir hamur yapin. Hamurdan ceviz iriliginde
parcalar koparip yuvarlayip tzerini yassiltin. Yaglanmis tepsiye dizin. Orta hararetli firinda hafif pembe kizartin.
Soguduktan sonra Uizerine kaynar serbeti dokup ¢ektirin. Krem santi ile sisleyip servis yapin.
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